1) ENTRADA

Aperitivos frios:
03 opgoes
Gorgonzola com pera

Buffet de Risoto

Tomate cereja com creem cheese

Damasco com gorgonzola
Carpaccio

Canapés de azeitona preta e de ervas finas

2) MESA DE SALADAS
02 opcdes

Alface crespa, agrido, pepino e tomate

Alface Americana, tomate cereja e queijo branco

Rucula com mussarela de bufala e tomate seco

Alface americana, acelga, maca, manga e azeitonas

Batata cozida com cenoura ralada e uva passa

* Na pista da salada disponibilizaremos sal, azeite, vinagre e um tempero especial preparado pelo chef

3) PRATO PRINCIPAL
03 opgoes

Frango

Camaréo

Palmito

Queijo Coalho

Funghi

Quatro queijos

Alho poré

Rucula com tomate seco
Espinafre

* Acompanham queijo ralado

4) ACOMPANHAMENTOS
Arroz branco

Batata palha
Batata chips

5) BEBIDAS
Refrigerantes tradicionais



Refrigerantes diets

Agua com e sem gas

Equipe:

Copeiras

Gargons

* O nimero de funcionarios seré proporcional ao nimero de convidados



